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RESUMO

O Brasil ja alcanca a produgdo de 60 milhdes de toneladas de ragdes produzidas anualmente. O
principal ingrediente utilizado ¢ o milho, respondendo por mais da metade do volume. Em um
sistema apropriado de produgdo e estocagem de graos de milho a finalidade ¢ a obtengdo e
conservacdo de material de alta qualidade fisica, bioquimica e sanitaria, permitindo assim que o
produto chegue em perfeitas e/ou em condi¢des nutricionais aceitaveis, ao seu destino final, seja
este agricultores, pecuaristas ou fabricas de ragdes. Foi avaliada a qualidade do milho
comercializado em quatro casas agropecuarias da cidade de Bambui-MG, além de trés diferentes
metodologias para determinacdo do teor de umidade. Foi realizada coleta mensal de graos no
periodo de marco a agosto de 2009, foram avaliados o teor de umidade, por trés diferentes
metodologias € o conteido de graos avariados total, ardidos, quebrados, mofados, brotados,
chochos e carunchados. As metodologias ndo apresentaram diferencas estatisticas quanto ao teor de
umidade (p>0,05), podendo concluir que qualquer uma podera ser utilizada para tal fim. As casas
amostradas ndo apresentaram diferencas significativas quanto as varidveis estudadas (p>0,05).
Diferencas significativas foram notadas (p<0,05) para umidade e ardidos entre os meses estudados,
indicando que este parametro pode ser influenciado pela época da colheita, seu beneficiamento,
graos mais novos, origem dos graos, entre outros.
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INTRODUCAO

Atualmente, para a fabricagdo de ragdes destinadas a nutricdo animal, o milho (Zea Mays) ¢
um dos ingredientes principais, chegando a representar cerca de 60% das ragdes animais,
fornecendo energia e outros nutrientes. O milho apresenta grande quantidade de amido na forma de
amilose e amilopectina. Entretanto, os graos de milho sdo passiveis de alteragdes o que pode
acarretar diminui¢cdo em seu valor nutritivo e assim prejudicar o desempenho do animal.

Os graos destinados aos animais devem ter umidade adequada, estar isentos de fungos,
micotoxinas, sementes toxicas e na faixa tolerdvel para presenga de grdos ardidos, brotados,
carunchados e presenca de quebrados e impurezas. Segundo Butolo (2002), isto ¢ um desafio
enfrentado pelos profissionais da area do controle de qualidade dos ingredientes destinados a
alimentacao animal.

Ao submeter graos de milho a niveis de carunchamento de 5%; 20%; 30%; 40% e 50%,
Lopes et.al (1988) observaram perdas no peso total dos graos na ordem de 0%; 5%; 8%; 10% e 13%
respectivamente, indicando que o nivel de energia metabolizavel decresce ligeiramente. Ao analisar
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a distribuicdo das aflatoxinas nos graos, sabidamente contaminados, apds uma segregagao visual de
defeitos, Piedade et.al (2002) verificam que graos nao sadios (brotados, ardidos, carunchados,
quebrados, mofados e chochos) apresentaram 84% de contaminagdo por aflotoxinas no total de
graos, sendo que o nivel de contaminagao dos graos nao sadios variou de 23 a 1365 ug/Kg, ja nos
graos sadios variam de nao detectada a 125ug/Kg.

Contudo, ¢ de suma importancia a qualidade da matéria prima para a otimizagao das racdes,
fornecendo assim uma garantia de indices zootécnicos desejaveis ao plantel.

Este trabalho tem por objetivo, a avaliagdo dos graos comercializados em quatro casas
agropecuarias de Bambui-MG através de graos avariados e diferentes analises para teor de umidade.

MATERIAIS E METODOS

O presente trabalho foi conduzido no IFMG - Campus Bambui e avaliou os graos de milho,
comercializados em quatro casas agropecudrias da cidade de Bambui — MG ao longo dos meses de
mar¢co a agosto de 2009. Os grdos foram coletados mensalmente por 2 dias consecutivos,
realizando-se a amostragem através do Sistema de Quarteamento Manual, descrito no Compéndio
(2005), procedendo-se entdo as analises.

Para as andlises de teores de umidade em estufa 105°C, pesou-se os graos moidos em
moinho analitico e os graos inteiros, sendo que os graos moidos permaneceram na estufa por 4h e os
graos inteiros por 24h, conforme as metodologias propostas pelo Compéndio (2005) e Silva e
Queiroz (2002). A umidade presente nos graos também foi analisada no Determinador de Umidade
Universal (DUU), onde se pesou 60g das amostras e procedeu a analise.

Os graos avariados foram quantificados a cada amostragem. Foram classificados em graos
quebrados juntamente com as impurezas (sabugo de milho, sementes diversas, palha etc), brotados,
ardidos, chochos, mofados e carunchados.

Usou-se o programa SISVAR para analisar os dados. O teste de comparacdo de médias
adotado foi o de Tukey, ao nivel de 5% de probabilidade.

RESULTADOS E DISCUSSAO

Compararam-se as metodologias utilizadas para a determinagdo dos teores de umidade do
grao. Para tal comparacdo mediu-se o teor de umidade de uma mesma amostra e verificou qual
metodologia apresentava diferenca no teor de umidade, seja superestimando ou subestimando. Na
comparagdo das trés metodologias, nota-se que ndo apresentou diferenga significativa ao nivel de
5% de probabilidade quanto as metodologias (grao triturado em estufa 105°C 4hs, grao inteiro em
estufa 100°C 24h e DUU) usadas para avaliar os teores de umidade nos grdo de milho, ndo
justificando a realizagao de testes de médias.

Comparou-se também neste trabalho as porcentagens de umidade, avariados totais, ardidos e
quebrados e impurezas. A umidade, citado pelo Compendio (2005), deve apresentar maxima de
13%; por outro lado, a Portaria N° 845 de Novembro de 1976, para classificacdo nacional do milho,
relata umidade maxima de 14,5%.

Para os teores de graos mofados, brotados, chochos e carunchados foi realizada na andlise de
variancia e adotou-se a transformacao raiz quadrada devido a natureza dos dados, observou-se que
ndo houve diferenca significativa ao nivel de 5% de probabilidade, tanto entre os meses quanto
entre as casas.

De acordo com a Portaria N° 845 de Novembro de 1976, para classificacdo nacional do
milho, ha trés tipos de classificacdo, milho tipo 1,2 e 3, tendo respectivamente 11, 12 e 27% de
limites maximos para graos avariados. Assim, o milho comercializado nas casas agropecuarias de
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Bambui se classifica como tipo 1.

Nao houve diferengas significativas na umidade dos graos (p>0,05) para a fonte de variagao
casas. Entretanto, diferencas no mesmo nivel de significancia, foram apresentadas a fonte de
variacdo meses. Provavelmente as diferencas na umidade dos graos, ao decorrer dos meses, seja
ocasionada por fatores ambientais em que a perda de agua pelos graos de milho foi influenciada
pela radiacdo solar global, a insolagdo e a evaporagdao (GUISCEM, 2001).

CONCLUSAO

As metodologias testadas para comparar a umidade do milho ndo apresentaram diferengas
significativas indicando que qualquer teste podera ser utilizado para medir o teor de umidade dos
graos.

As casas amostradas ndo apresentaram diferencas significativas quanto as varidveis
estudadas. As diferencas sdo encontradas nos meses coletados, indicando assim que a qualidade do
milho pode variar ao longo do ano.
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